LE « SONGE »

195 euros

BISCUITS D’ESTURGEON « COUSINETE »
Herbes potagéres et caviar d’Aquitaine

BALLET D’ASPERGES « MAUD LOTY » MARINEES
Vivifié d’une liqueur verte des Pyrénées

GOUJONNETTES DE SARDINE « CHAMBRELENT » A PEINE VOILEES
Trempées d’une soupe en escabéche, fenouil a ’essence de pin maritime

MIMOSA DE MERLU « LOUBESIEN » SAISI
Morilles et kokotxas a la fondue de baragane, bouillon boisé

POITRINE DE VOLAILLE « CIRON » A L’ETOUFFEE
Julienne Darblay transie d’une réduction de Sauternes, pommes nouvelles

Xnviayo®

MESCLUN D’AGRUMES « FLEURETTE »
Fontainebleau au laurier noble cajolé d’une vierge

LES FROMAGES DE NOTRE CAVE
(supplément de 20 euros)

ACCORD METS ET VINS : 135 EUROS (5 VERRES DE 10CL)
ACCORD METS ET VINS DE PRESTIGE : 250 EUROS (5 VERRES DE 10CL)

LE GABRIEL

10, PLACE DE LA BOURSE
33000 BORDEAUX

Prix nets, taxes et service compris



LE « COMPLICE »

175 euros

Composez votre menu en quatre actes

Les préludes ¢ L’océan ¢ La terre ¢ Les douceurs

LES PRELUDES

BALLET D’ASPERGES « MAUD LOTY » MARINEES
Vivifié d’une liqueur verte des Pyrénées

GOUJONNETTES DE SARDINE « CHAMBRELENT » A PEINE VOILEES
Trempées d’une soupe en escabeche, fenouil a I’essence de pin maritime

COU FARCI « BELLE BASSE-COUR » POCHE
Chou embaumé de truffe noire

L’OCEAN

MIMOSA DE MERLU « LOUBESIEN » SAISI
Morilles et kokotxas a la fondue de baragane, bouillon boisé

DARNE DE ROUGET « GRACIEUSE » MIJOTEE
Arrosée d’un bouillon a la Bordelaise, feuilles de vignes farcies

LA TERRE

AIGUILLETTES D’AGNEAU « ENTRE-DEUX-MERS » GRILLEES
Fricassée printaniere condimentée d’une vague marine

POITRINE DE VOLAILLE « CIRON » A L’ETOUFFEE
Julienne Darblay transie d’une réduction de Sauternes, pommes nouvelles

LES FROMAGES DE NOTRE CAVE
(supplément de 20 euros)

LES DOUCEURS

MESCLUN D’AGRUMES « FLEURETTE »
Fontainebleau au laurier noble cajolé d’une vierge

TOURTIERE DE RHUBARBE « NARCISSE » CONFITE
Bercée de miel de romarin, creme glacée florale

GATEAU DE CREPES « GABRIEL » TIEDI

Cajolé d’un beurre de Madére et créme chocolatée,
glace aux sarments de vignes

Origine des viandes : France

Liste des allergenes disponible sur demande



